
 

 

 

 

1 

 

Programa Regular de Asignatura 

 

 Denominación de la Asignatura: Sistemas de Producción Hortícola 

 Carreras a la cual pertenece: Tecnicatura universitaria en producción vegetal intensiva 

(TUPVI) y Licenciatura en Ciencias Agrarias (LCA) 

 Plan de estudios:  Vigentes (TUPVI: Res. Rec. 236-13 y LCA Res. (CS) 74-15 Cs. Agrarias). 

 Ciclo lectivo: 2022 

 Docentes: Ing. Agr. Ricardo Andreau 

                             Ing. Agr. Luciano Calvo 

                             Ing. Agr. Mariana Garbi 

                            Ing. Agr. Diana Frezza 

 Régimen de dictado y carga horaria semanal: Materia cuatrimestral - 4 horas semanales 

  Modalidad de cursada: Integrada, con soporte virtual sincrónico y asincrónico. 56% 

presencial y 44% a distancia. 

 

Fundamentación: 

 

La producción de hortalizas de forma sustentable, es un aspecto clave y fundamental en la formación 

profesional de los técnicos y licenciados. La materia se encuentra inserta en el tercer año del plan de 

estudios, necesitando los estudiantes recuperar contenidos previos adquiridos en materias como 

riego en cultivos intensivos, maquinarias, sanidad y protección vegetal entre otras; para poder 

comprender los procesos que van sucediendo en los distintos sistemas productivos hortícolas.   

La actividad hortícola presenta una fuerte vinculación en la región. La presencia del denominado 

“Cinturón Verde Bonaerense”, conlleva actividades con alta preponderancia sobre los aspectos 

productivos, comerciales y tecnológicos. Esta actividad se caracteriza por ser generadora de 

alimentos esenciales para la sociedad, a la vez que absorbe importantes volúmenes de insumos y 

demanda mano de obra especializada. Dentro de este espacio productivo se realizan básicamente 

cultivos intensivos de productos a campo y bajo cobertura plástica, para consumo fresco, con 

exigencias cada vez más importantes de los consumidores y el desafío de alcanzarlos, demanda un 

manejo cada vez más ajustado, y a veces cambios trascendentes en las técnicas aplicadas al cultivo. 

En este escenario se presenta la creciente necesidad de incorporar en el medio a la figura del asesor 

técnico para desarrollar la producción y manejar en forma simultánea este tipo de variables. 
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Durante el curso se desarrollan los manejos de cultivo de las principales especies hortícolas 

cultivadas a nivel local y nacional; además de brindar las pautas que permitan un cuidado del 

ambiente con el fin de preservar los recursos naturales.  

 

Objetivos: 

 

a. Área conceptual: Al finalizar el curso, los/las estudiantes serán capaces de: 

• Comprender los contenidos fundamentales de las disciplinas componentes de la asignatura y 

sus vinculaciones con el ambiente. 

• Integrar los componentes del sistema productivo hortícola, analizar sus interrelaciones y 

reconocer su importancia en la producción agrícola. 

• Seleccionar sistemas de producción adecuados a las condiciones existentes. 

• Identificar las causas que originan problemas en los sistemas de producción hortícola en 

función de actividades preventivas y correctivas. 

• Resolver pequeñas investigaciones vinculadas a la Horticultura. 

 

b. Área actitudinal: los/las estudiantes serán capaces de: 

• Reconocer la importancia de la Horticultura en la actualidad. 

• Valorar los avances de la Horticultura para la optimización de la producción agrícola. 

• Jerarquizar la problemática de la Horticultura en un contexto conservacionista de los 

recursos naturales y proteccionista del ambiente. 

• Participar en los trabajos de investigación grupal, demostrando aceptación y actitud 

productiva.  

• Jerarquizar la problemática de la producción hortícola en un contexto conservacionista de los 

recursos naturales y proteccionista del ambiente. 

• Considerar la realidad laboral del área rural en su contexto social. 

• Internalizar el concepto de la necesidad de permanente actualización de los conceptos que 

exige el desarrollo profesional de la asignatura. 

• Elegir líneas de investigación grupal, consensuando con los compañeros. 

 

c. Área procedimental: los/las estudiantes serán capaces de: 
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• Aplicar metodologías de análisis, estimación y determinación de variables de manejo del 

sistema productivo hortícola. 

• Utilizar instrumental y estructuras adecuadas para la medición, operación y control de dichas 

variables.  

 Resolver situaciones problemáticas surgidas o representativas del campo real. 

 

Contenidos mínimos:  

Planificación y administración de sistemas de producción hortícola. Importancia de la Horticultura. 

Regiones productoras hortícolas de la República Argentina. Tipos de explotaciones: cinturones verdes 

y zonas especializadas. Cultivos protegidos: sistemas forzados y semiforzados, control ambiental. 

Postcosecha. Factores determinantes de la calidad. Factores de precosecha, del producto, bióticos y 

abióticos. Operaciones de postcosecha. Conservación. Comercialización. Caracterización del mercado 

interno. Canales de comercialización. Mercado externo. Estudios sobre hortalizas según el órgano 

de consumo, importancia económica y alimenticia; requerimientos edafoclimáticos; ecofisiología; 

factores abióticos y bióticos limitantes; tecnología de la producción; postcosecha según los criterios 

de sanidad, calidad total y respeto al medio.; comercialización.. Análisis de sistemas hortícolas de 

diversa complejidad: componentes e interacciones. 

 

Contenidos temáticos o unidades: 

Unidad 1: Horticultura Regional Argentina y Mundial 

Objetivos Específicos:  

• Reconocer los problemas relacionados al sector hortícola nacional, regional y mundial. 

• Conocer el funcionamiento y la importancia de los sistemas hortícolas en el contexto de la 

economía argentina. 

• Definir las zonas productoras de especies vegetales con interés hortícola. 

• Identificar las relaciones existentes entre la evolución histórica, el volumen producido, el 

área ocupada y las vinculaciones sociales ligadas a la realidad hortícola. 

 

Contenidos: 

Definición de Horticultura. Relación con otras disciplinas. Importancia del sector en la Economía 

Regional y Nacional. Evolución. Sistemas de producción hortícola: producción convencional o 

tradicional, integrada y ecológica u orgánica. Características, valor comparado, población 
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involucrada, tendencias. Ubicación  de las zonas productoras  en la Argentina: Factores ecológicos y 

económicos. Aspectos sociales relacionados con la actividad. Generación de empleo. La huerta 

comunitaria. Horticultura familiar. Rol en la sociedad. Mercados importadores y exportadores de 

productos hortícolas. Destino de los productos. Consumo de hortalizas  a nivel nacional e 

internacional. Comparaciones, tendencias y proyecciones. 

 

Unidad 2: Preparación del suelo e Iniciación de Cultivos Hortícolas 

Objetivos Específicos: 

• Diferenciar  los factores que se relacionan con la sistematización y preparación del terreno 

hortícola. 

• Reconocer las formas de propagación de las especies  botánicas. 

• Definir los diferentes tipos de siembra en función de la especie  y el  sistema productivo. 

• Recocer los sustratos utilizados en Horticultura. 

Contenidos: 

Clasificación de las especies hortícolas en función de la morfología y del manejo agronómico (por el 

órgano de cosecha, composición química, valor nutritivo, etc). Formas de propagación de origen 

sexual y asexual. Definición  y conceptos de cama de siembra. Pasos a seguir en la preparación del 

suelo (nivelación, sistematización, enmiendas). Definición y características de los diferentes tipos de 

siembra: asiento, voleo, en líneas, a chorrillo, a golpe y de precisión. Clasificación de los almácigos. 

Diferentes formas de iniciar  un almácigo. Características de una Plantinera. Objetivos. Manejo 

adecuado en la etapa inicial de los plantines hortícolas. Sustratos  utilizados en horticultura. 

Propiedades físico-químicas. Características. Distintos tipos de materiales  según su origen (orgánico 

e inorgánico). 

Unidad 3: Cultivos Protegidos  

Objetivos Específicos: 

• Conocer y diferenciar  los distintos tipos de protecciones utilizadas en la producción 

hortícola. 

• Definir las pautas de manejo del sistema clima- suelo-planta  en cultivos protegidos. 

• Diferenciar y evaluar tecnologías que permitan manejar  la climatización de la protección. 

Contenidos: 

Concepto de  cultivo protegido. Objetivos de este sistema. Tipos de protecciones  usadas en 

Horticultura. Características  y posibilidades  de aplicación. Invernadero: Factores físicos relacionados  

con el clima del invernadero: radiación solar y transformación del calor. Relación ambiente exterior 
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clima del invernadero: Temperatura del aire. Humedad del aire. Temperatura del suelo. Contenido 

de dióxido de carbono. Tipos de Invernaderos. Modificación del clima del invernadero: Climatización 

en períodos fríos y  cálidos.  

 

 

Unidad 4: Horticultura Ecológica 

Objetivos Específicos: 

• Conocer  las teorías que sustentan la actividad hortícola ecológica. 

• Identificar técnicas más apropiadas al sistema. 

• Caracterizar al producto orgánico. 

• Interpretar y comparar  normativas y reglamentaciones en Argentina y en el Mundo. 

Contenidos:  

Antecedentes. Distintas corrientes y definiciones. Principios básicos  de la agricultura ecológica: 

Teorías de la Trofobiosis y de la Biodiversidad. Técnicas usadas en el manejo ecológico del suelo. 

Manejo de la vegetación espontanea. Abonos orgánicos. Coberturas del suelo. Manejo de las 

adversidades bióticas. Comercialización: Envasado y etiquetado diferencial. Certificación del proceso. 

Canales de distribución. Reglamentaciones vigentes en la República Argentina y a nivel internacional. 

 

Unidad 5: Cultivo y Manejo del Alcaucil 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores. Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 

3. Fisiología del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen en el crecimiento y desarrollo. 

Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el destino de la producción. Mercado fresco o industria. Formas 

de propagación. Preparación del suelo. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos 

productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Técnicas. 

 

Unidad 6: Cultivo y Manejo de la Frutilla 

Contenidos:  
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1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, 

edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el destino de la producción. Formas de propagación y tipos de 

plantas (verde, fresca y frigo). Preparación del suelo. Plantación: marco y densidad. Labores 

culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

Unidad 7: Cultivo y Manejo del Apio 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Germinación, Floración prematura (Bolting):causas y 

consecuencias . Factores que influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el sistema de producción. Preparación del suelo. Iniciación del 

cultivo. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 8: Cultivo y Manejo del Tomate 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 
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3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que influyen. 

Fisiología de la floración. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el tipo de producto. Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. 

Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 9: Cultivo y Manejo de la Lechuga  

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Floración prematura (Bolting). 

Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. Plantación: marco y densidad. Labores 

culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 10: Cultivo y Manejo de las Cucurbitáceas (Zapallo- Melón y Pepino)  

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, 

edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. Distintas técnicas  y su relación con el 

producto. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 
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6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 11: Cultivo y Manejo de la Papa.  

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación: Problemática de la producción de 

“papa semilla”. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo de la planta: Tuberización. Factores que influyen. 

Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Formas de iniciación. Preparación del suelo. Plantación: marco y densidad. Tecnología del 

cultivo. Labores culturales.  

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Proceso de curado. Acondicionamiento y conservación. Concepto de 

calidad y principales defectos. 

 

Unidad 12: Cultivo y Manejo del Pimiento 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que influyen. 

Fisiología de la floración. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el tipo de producto. Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. 

Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 13: Cultivo y Manejo de las Crucíferas (Brócoli y Repollo) 
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Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, 

edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Distintas técnicas  y su relación con el producto. Iniciación. Preparación del suelo. Siembra: 

marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 

 

Unidad 14: Cultivo y Manejo de Quenopodiáceas (Acelga, espinaca, remolacha) 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores. Exportación e importación. Producción 

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma comercial. 

Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, 

edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Distintas técnicas  y su relación con el producto. Iniciación. Preparación del suelo. Siembra: 

marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y principales 

defectos. 
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Propuesta Pedagógico-Didáctica: 

Los encuentros serán teórico-prácticos, abordando la totalidad de ejes temáticos, incluirán la 

utilización de técnicas de enseñanza tradicionales (exposiciones y explicaciones breves), de doble vía 

(diálogo, interrogación, demostración, ejemplificación) y grupales (conversación, discusión grupal, 

estudio dirigido). La asignatura ocupa un rol muy importante en la formación integral del profesional 

y se destaca imperiosamente la necesidad de incentivar y propender al crecimiento crítico del 

estudiante y no a la mera memorización de los conocimientos; es por ello que se plantean modelos 

de estudio basados en las características morfo-fisiológicas de las especies hortícolas seleccionadas, y 

a partir de ello lograr alcanzar la comprensión del comportamiento de otras hortalizas. Esta 

propuesta posee un fuerte sustento que hace uso de metodologías didácticas basadas en la 

discusión, el análisis, experiencias personales y la interpretación de la información brindada a lo largo 

de las clases. 

Se prevé dentro de la planificación, y como una herramienta sumamente importante en el logro de 

los objetivos generales y específicos planteados, realizar salidas con los estudiantes al medio 

productivo con la finalidad de lograr la integración de los conocimientos. 

 La estrategia pedagógica se basará en el modelo de la problematización, entendida como la 

producción de conocimientos con miras a la resolución de problemas. Este modelo sostiene que, en 

la compleja y cambiante realidad actual, resulta imprescindible la articulación entre conocimiento y 

práctica en tanto refuercen el compromiso social de los participantes y propicien el desarrollo de 

competencias profesionales que se traduzcan en transformaciones efectivas de la realidad.  
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Régimen de aprobación: 

El proceso de evaluación se desarrollará en forma continua, estando previstas actividades 

asincrónicas y 2 (dos) evaluaciones parciales escritas, con sus correspondientes instancias 

recuperatorias, de acuerdo al reglamento Académico de la Universidad. 

 

Para la promoción como estudiante regular con examen final, los requisitos son:  

• Asistir al 75 % de las clases teórico-prácticas presenciales.  

• Aprobar una actividad asincrónica individual sobre cultivos menores y exponerla en la clase 

correspondiente. 

• Aprobar con un mínimo de 4 (cuatro) puntos, en las dos evaluaciones parciales escritas o sus 

recuperatorios, que abordan el 100% de los contenidos desarrollados. 

• Cuando la asistencia del estudiante a las clases realizadas no alcance el 75%, o su 

rendimiento fuese calificado inferior a 4 (cuatro) puntos, perderá la regularidad del curso y deberá 

recursar la asignatura o rendirla en la condición de estudiante libre. 

• Para acreditar la materia, los/las estudiantes deberán aprobar un examen final, escrito, oral o 

una combinación de ambas formas, con 40 puntos sobre 100. Se interrogará sobre la totalidad de los 

contenidos temáticos enunciados en el programa de la asignatura, enfatizando su integración. 

 

Para la promoción como estudiante regular sin examen final, los requisitos son:  

• Asistir al 75 % de las clases teórico-prácticas presenciales. 

• Aprobar una actividad asincrónica individual sobre cultivos menores y exponerla en la clase 

correspondiente. 

• Aprobar las dos evaluaciones parciales o sus correspondientes evaluaciones recuperatorias 

con una nota de 7 (siete) sobre diez o más puntos de promedio entre las dos instancias evaluativas, 

sean éstas parciales o sus recuperatorios, debiendo tener una nota igual y/o mayor a 6 (seis) puntos, 

en por lo menos una de éstas, para promocionar la asignatura.  

 

 

Condición libre: 

Para la aprobación bajo la condición de libres los requisitos son: una evaluación escrita y en caso de 

aprobarlo con una nota de 4 puntos sobre 10 o mayor, pasa a una evaluación oral similar a la de un 

estudiante regular que también debe ser aprobada con 4 puntos sobre 10 o mayor. 
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