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Programa Regular de asignatura

Asignatura: Sistemas de Produccién Horticola

Carrera/s: Tecnicatura en produccion vegetal intensiva y Licenciatura en ciencias agrarias
Ciclo Lectivo: 2018

Aiio en el Plan de Estudios: Tercer afio

Docente/s: Coordinador: Ing Agr Ricardo Andreau Integrantes: Luis Balcaza y Luciano Calvo
Carga horaria semanal: 4 horas

Tipo de Asignatura: tedrico-practica

Fundamentacion

La produccion de hortalizas es clave en la formacidn profesional. Durante el curso se desarrollan
los manejos de cultivo de las principales especies horticolas cultivadas a nivel local y nacional. Se
brindas las pautas que permitan un cuidado del ambiente con el fin de preservar los recursos

naturales.

Objetivos

Al finalizar el curso, los alumnos seran capaces de:

. Comprender los contenidos fundamentales de las disciplinas componentes de la

asignatura Horticultura y sus vinculaciones con el ambiente.

. Integrar los componentes del sistema productivo horticola, analizar sus interrelaciones y

reconocer su importancia en la produccidn agricola.
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. Seleccionar sistemas de produccién adecuados a las condiciones existentes.

. Identificar las causas que originan problemas en los sistemas de produccidn horticola en

funcién de actividades preventivas y correctivas.

. Resolver pequefias investigaciones vinculadas a la Horticultura.

b. Area actitudinal: Los alumnos serdn capaces de:

. Reconocer la importancia de la Horticultura en la actualidad.

. Valorar los avances de la Horticultura para la optimizacion de la produccidn agricola.

. Jerarquizar la problematica de la Horticultura en un contexto conservacionista de los

recursos naturales y proteccionista del ambiente.

. Participar en los trabajos de investigacion grupal, demostrando aceptacion y actitud
productiva.
. Jerarquizar la problemdtica de la produccidn horticola en un contexto conservacionista de

los recursos naturales y proteccionista del ambiente.

. Considerar la realidad laboral del area rural en su contexto social.

. Internalizar el concepto de la necesidad de permanente actualizacidon de los conceptos

gue exige el desarrollo profesional de la asignatura.

. Elegir lineas de investigacion grupal, consensuando con los compafieros.
C. Area procedimental: Los alumnos seran capaces de:
. Aplicar metodologias de analisis, estimacidn y determinacidn de variables de manejo del

sistema productivo horticola.

. Utilizar instrumental y estructuras adecuadas para la medicion, operacion y control de

dichas variables.

. Resolver situaciones problematicas surgidas o representativas del campo real.
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Contenidos minimos:

Planificacidn y administracion de sistemas de produccién horticola. Importancia de Ia
Horticultura. Regiones productoras horticolas de la Republica Argentina. Tipos de explotaciones:
cinturones verdes y zonas especializadas. Cultivos protegidos: sistemas forzados y semiforzados,
control ambiental. Postcosecha. Factores determinantes de la calidad. Factores de precosecha,
del producto, bidticos y abidticos. Operaciones de postcosecha. Conservacién. Comercializacion.
Caracterizacién del mercado interno. Canales de comercializacidn. Mercado externo. Estudios
sobre hortalizas segin el d6rgano de consumo, importancia econdmica y alimenticia;
requerimientos edafoclimaticos; ecofisiologia; factores abidticos y bidticos limitantes; tecnologia
de la produccién; postcosecha segun los criterios de sanidad, calidad total y respeto al medio.;
comercializacién.. Andlisis de sistemas horticolas de diversa complejidad: componentes e

interacciones.

Contenidos Tematicos o Unidades:

Unidad Nro. 1: Horticultura Regional Argentina y Mundial

Objetivos Especificos:

. Reconocer los problemas relacionados al sector horticola nacional, regional y mundial.

. Conocer el funcionamiento y la importancia de los sistemas horticolas en el contexto de

la economia argentina.
. Definir las zonas productoras de especies vegetales con interés horticola.

. Identificar las relaciones existentes entre la evolucidn histérica, el volumen producido, el

area ocupada y las vinculaciones sociales ligadas a la realidad horticola.
Contenidos:

Definiciéon de Horticultura. Relacidn con otras disciplinas. Importancia del sector en la Economia
Regional y Nacional. Evolucién. Sistemas de produccion horticola: produccidon convencional o
tradicional, integrada y ecoldgica u organica. Caracteristicas, valor comparado, poblacion
involucrada, tendencias. Ubicacidn de las zonas productoras en la Argentina: Factores ecoldgicos

y econdmicos. Aspectos sociales relacionados con la actividad. Generacidon de empleo. La huerta
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comunitaria. Horticultura familiar. Rol en la sociedad. Mercados importadores y exportadores de
productos horticolas. Destino de los productos. Consumo de hortalizas a nivel nacional e

internacional. Comparaciones, tendencias y proyecciones.

Unidad Nro. 2: Preparacién del suelo e Iniciacion de Cultivos Horticolas
Objetivos Especificos:

. Diferenciar los factores que se relacionan con la sistematizacion y preparacion del

terreno horticola.

. Reconocer las formas de propagacién de las especies botanicas.

. Definir los diferentes tipos de siembra en funcidn de la especie y el sistema productivo.
o Recocer los sustratos utilizados en Horticultura.

Contenidos:

Clasificacidon de las especies horticolas en funcién de la morfologia y del manejo agronémico (por
el 6rgano de cosecha, composicion quimica, valor nutritivo, etc). Formas de propagacion de
origen sexual y asexual. Definicion y conceptos de cama de siembra. Pasos a seguir en la
preparacion del suelo (nivelacion, sistematizaciéon, enmiendas). Definicion y caracteristicas de los
diferentes tipos de siembra: asiento, voleo, en lineas, a chorrillo, a golpe y de precision.
Clasificacién de los almacigos. Diferentes formas de iniciar un almacigo. Caracteristicas de una
Plantinera. Objetivos. Manejo adecuado en la etapa inicial de los plantines horticolas. Sustratos
utilizados en horticultura. Propiedades fisico-quimicas. Caracteristicas. Distintos tipos de

materiales segun su origen (organico e inorganico).

Unidad Nro. 3: Cultivos Protegidos

Objetivos Especificos:

. Conocer y diferenciar los distintos tipos de protecciones utilizadas en la produccién

horticola.

. Definir las pautas de manejo del sistema clima- suelo-planta en cultivos protegidos.
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. Diferenciar y evaluar tecnologias que permitan manejar la climatizacién de la proteccidn.
Contenidos:

Concepto de cultivo protegido. Objetivos de este sistema. Tipos de protecciones usadas en
Horticultura. Caracteristicas y posibilidades de aplicacién. Invernadero: Factores fisicos
relacionados con el clima del invernadero: radiacidn solar y transformacién del calor. Relacidn
ambiente exterior clima del invernadero: Temperatura del aire. Humedad del aire. Temperatura
del suelo. Contenido de diéxido de carbono. Tipos de Invernaderos. Modificacion del clima del

invernadero: Climatizacién en periodos frios y célidos.
Unidad Nro. 4: Horticultura Ecolégica

Objetivos Especificos:

. Conocer las teorias que sustentan la actividad horticola ecoldgica.

. Identificar técnicas mas apropiadas al sistema.

. Caracterizar al producto organico.

. Interpretar y comparar normativas y reglamentaciones en Argentina y en el Mundo.
Contenidos:

Antecedentes. Distintas corrientes y definiciones. Principios basicos de la agricultura ecoldgica:
Teorias de la Trofobiosis y de la Biodiversidad. Técnicas usadas en el manejo ecoldgico del suelo.
Manejo de la vegetacidon espontanea. Abonos orgdnicos. Coberturas del suelo. Manejo de las
adversidades bidticas. Comercializacién: Envasado y etiquetado diferencial. Certificacion del
proceso. Canales de distribucién. Reglamentaciones vigentes en la Republica Argentina y a nivel

internacional.

Unidad Nro. 5. Cultivo y Manejo del Alcaucil

Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores. Exportacidén e importacion. Produccion

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético.
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3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen en el crecimiento y desarrollo.

Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacion con el destino de la produccion. Mercado fresco o industria.
Formas de propagacion. Preparacién del suelo. Plantacidon: marco y densidad. Labores culturales.

Planteos productivos.

5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.
6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacion. Técnicas.
Unidad Nro. 6. Cultivo y Manejo de la Frutilla

Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccién

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacion.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climaticos,

hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacion con el destino de la produccion. Formas de propagacion y tipos
de plantas (verde, fresca y frigo). Preparacidn del suelo. Plantacidon: marco y densidad. Labores

culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacidn. Concepto de calidad y principales

defectos.
Unidad N2. 7. Cultivo y Manejo del Apio
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccién

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.
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2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacion.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Germinacién, Floracién prematura (Bolting):causas y
consecuencias . Factores que influyen. Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y

nutricionales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacidn con el sistema de produccién. Preparacion del suelo. Iniciacion

del cultivo. Plantacién: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.
Unidad N2. 8: Cultivo y Manejo del Tomate
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccion

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacién.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que influyen.

Fisiologia de la floracién. Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacidn con el tipo de producto. Preparacién del suelo. Iniciacidn del

cultivo. Plantacion: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.

Unidad Nro. 9: Cultivo y Manejo de la Lechuga

Contenidos:
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1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidn e importacion. Produccion

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacion.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Floracion prematura (Bolting).

Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Preparacion del suelo. Iniciacién del cultivo. Plantacidn: marco y densidad. Labores

culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.
Unidad Nro. 10: Cultivo y Manejo de las Cucurbitaceas (Zapallo- Meldn y Pepino)
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccién

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacion.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climaticos,

hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Preparaciéon del suelo. Iniciacion del cultivo. Distintas técnicas vy su relacion con el

producto. Plantacidon: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.
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Unidad Nro. 11: Cultivo y Manejo de la Papa.
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccion

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacidn: Problemdtica de la

produccién de “papa semilla”.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo de la planta: Tuberizacidén. Factores que influyen.

Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Formas de iniciacion. Preparacidn del suelo. Plantacidn: marco y densidad. Tecnologia

del cultivo. Labores culturales.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Proceso de curado. Acondicionamiento y conservacion. Concepto de

calidad y principales defectos.
Unidad Nro. 12: Cultivo y Manejo del Pimiento
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccién

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacidn.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que influyen.

Fisiologia de la floracién. Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacidn con el tipo de producto. Preparacién del suelo. Iniciacién del

cultivo. Plantacion: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.

5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.



®
B B Universidad Nacional
ARTURO JAURETCHE

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.
Unidad N2 13: Cultivo y Manejo de las Cruciferas (Brdocoli y Repollo)
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores .Exportacidén e importacion. Produccién

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climaticos,

hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Distintas técnicas y su relacion con el producto. Iniciacién. Preparacién del suelo.

Siembra: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.
5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.
Unidad N2 14: Cultivo y Manejo de Quenopodiaceas (Acelga, espinaca, remolacha)
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional: Paises productores. Exportacidén e importacion. Produccion

Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor nutritivo.

2. Material vegetal: Caracteristicas botanicas. Criterios de clasificacion del germoplasma

comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos climaticos,

hidricos, edaficos y nutricionales.

4. Cultivo: Distintas técnicas y su relacion con el producto. Iniciacion. Preparacién del suelo.

Siembra: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos.
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5. Principales adversidades bidticas y abidticas: Pautas de manejo y/o control.

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservacién. Concepto de calidad y principales

defectos.

Bibliografia Obligatoria:
Guias de trabajo tedrico practico redactadas por el personal docente.

Horticultura Regional Argentina y Mundial
Preparacion de suelos e iniciacién de cultivos horticolas
Berenjena

Pimiento

Apio

Cultivo protegidos

Frutilla

Papa

Tomate

Hortalizas de Hoja (Lechuga, Acelga y Espinaca)
Cebolla

Cruciferas (Repollo, Repollito, Coliflor y Brdcoli)
Horticultura ecoldgica

Cucurbitacea

Bibliografia de consulta:

1) Acosta, A.; Gaviola, J. 1989. Cebolla. Manual de produccién de semillas horticolas. EEA La

Consulta, INTA, Argentina.
2) Agrios, G. 1988. Plant Pathology. 3. Ed. Academic Press. London. England

3) Alpi, A.; Tognoni, F. 1987. Cultivo en invernadero. Ed. Mundi-Prensa, Madrid, Espafia.
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4) Alvarez, C.R. 1998. Fertilizacién de cultivos horticolas. En R.S. Lavado. “Fertilidad y uso de

Fertilizantes”. Vol. 7: 19-40, FAUBA, Argentina.

5) Andrews, K.L. & J.R. Quezada. 1989. Manejo Integrado de Plagas insectiles en la

Agricultura. Ed. Esc. Agric. Panamericana El Zamorano. Honduras.

6) Argerich, C.; Gaviola, J.C. 1995. Tomate: Manual de la produccién de semillas horticolas.

EEA La Consulta, INTA, Argentina.
7) Asociacidn Argentina de Horticultura.1992.Argentina Fruti-horticola '92.266 pag.

8) Atherton, J.; Rudich, J. 1986. The tomato crop. Ed. Chapman and Hall Ltd. London, England
- New York, USA.

9) Basset, M. 1986. Breeding Vegetable Crops. AVI Publishing Co., USA.

10) Benencia, Roberto et al. 1997. Area horticola Bonaerense .cambios en la produccién y su

incidencia en los actores sociales. Editorial La Colmena. 279 pag.

11) Blancard, D. 1991. Enfermedades del tomate. INRA - Patologia Vegetal. Ed. Mundi-Prensa,

Madrid, Espaia.

12) Brewster, J.L. 1994. Onions and Other vegetable Alliums. Horticulture Research

International. Wellesbourne, UK.

13) Burba, J. 1989. I/Il Curso Taller sobre produccién, comercializacidn e industrializacion de

ajo. EEA La Consulta, INTA, Argentina.

14) Burba, J. 1993. Ajo: Manual de produccién de semillas horticolas. EEA La Consulta, INTA,

Argentina.

15) Burba, J. 1993. lll Curso Taller sobre produccion, comercializacidon e industrializacién de

ajo. EEA La Consulta, INTA, Argentina.

16) Centre Technique Interprofessionnel des fruits et legumes (Ctifl) .1982. Laitues de

serre.148 pag.

17) Centro Internacional de la Papa. CIP 1989. Informe Anual Mejoramiento de la papa y la

batata en el Mundo Lima. Perd. 197 pag.
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18) Centro Regional Santa Fe AER San Javier. INTA. 1995. Manejo de la empresa fruti-

horticola. Resumen de Jornadas .9 al 11 de Agosto de 1995.
19) Chambre d” Agriculture de |" isere.1993. Les Laitues. ISSN 1243-4744.

20) Chaves, Eliseo, L. Echeverria & M. Torres. 1995. Clave para determinar géneros de
nematodes del suelo de la Republica Argentina. Fac. Ciencias Agrarias. UNMar del Plata,

Argentina.

21) Chiesa, A.; Kugler, M.; Sackmann Sala, C. 1991. Analisis de ingresos de hortalizas al

Mercado Central de Buenos Aires. CIFA, UBA, Argentina.

22) Chiesa, A.; Quiroga, D. 1992. Abastecimiento horticola del Mercado Central de Buenos
Aires. CIFA, UBA, Argentina.

23) Ctifl. 1992 4 eme Gamme. 55 pag.

24) Ctifl. 1992. La Carotte. Tome | y II. 227 pag.

25) Ctifl. 1993 Le Poireau .Guide Pratique. 180 pag.

26) Ctifl. 1993. Le Chou-fleur. 227 pag.

27) Ctifl. 1995. Maitrise de la conduite climatique .Tomate sous serre et abri. 127 pag.
28) Ctifl. 1995. Maitrise de | irrigation fertilizante. Tomate sous serre et abris. 127 pag.
29) Ctifl. 1995. Maitrise de la protection sanitaire .tomate sous serre et abri. 127 pag.

30) Ctifl.1989. Qualite Carotte Primeur.

31) Ctifl.1991 Le conditionnement de la salade en regions Provena, Languedoc, Rousillon. 29

pag.
32) Ctifl.1992. Aubergine. Poiuron et Courgette. Practiques Culturales.
33) Ctifl.1994. Le froid an stade de gros en fruit et legumes frais.69 pag.

34) Davidson, R.H. y W. F. Lyon. 1992. Plagas de insectos agricolas y del jardin. Ed. Limusa.

México.
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35) De Chiazza, E.; Vallejo, H. 1984. La mecanizacion horticola en la Republica Argentina. CIFA,

UBA, Argentina.
36) Dent, D. 1995. Integrated Pest Management. University of Wales, Cardiff.

37) Departamento de Sanidad Vegetal. 1999. Ayudas didacticas de Biologia de plagas,

enfermedades y malezas. FAUBA, Argentina.
38) Deuber, R. 1997. Ciencia das Plantas Infestantes: Manejo. Vol. 2. Campinhas, Brasil.

39) Diez, J.A.; R. Caballero; A. Bustos; R. Roman; M.C. Cartagena y A. Vallejo. 1996. Control of
nitrate pollution by application of controlled release fertilizer, compost and optimized irrigation

system. Fertilizer Research 43: 191-195, The Netherlands.

40) EEA La Consulta, INTA. 1994. Jornadas de actualizacidon sobre el cultivo de la cebolla.

Argentina.
41) EEA San Pedro, INTA. 1983. El cultivo de batata.. Argentina.
42) Evans, L.T. 1983. Fisiologia de los cultivos. Ed. Hemisferio Sur, Buenos Aires, Argentina.

43) Facultad de Agronomia, Catedra de Horticultura - EEA San Pedro, INTA. 1993. Primer

Curso Internacional: Tecnologia de Cultivos Protegidos, Buenos Aires, Argentina.

44) Fernandez Lozano, J.; Felpeto, C. 1998. Zapallos y zapallitos (Curcubita spp.): descripcién

del género y su cultivo en la Argentina. CIFA, UBA, Argentina.

45) Fernandez Valiella, M. V. 1979. Introduccidn a la Fitopatologia. Vol. I, II, lll, IV. 3a. Ed.

Buenos Aires, Argentina..

46) Folquer, F. 1976. El tomate. Ed. Hemisferio Sur, Buenos Aires, Argentina.
47) Folquer, F. 1978. La batata. Ed. Hemisferio Sur, Buenos Aires, Argentina.
48) Frezza, D.; Mascarini, L. 1999. Cultivos protegidos. CIFA, UBA, Argentina.

49) Garcia Alonso, C.R. 1990. El ajo: cultivo y aprovechamiento. Ed. Mundi-Prensa, Madrid,

Espaia.
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50) Garcia Palacios .1967.La Lechuga. Cultivo y Comercializacion. Ediciones Oikos. Tau S.A. 216

pag.

51) Garcia Torres, L; Fernandez Quintanilla, C. 1989. Fundamentos sobre malas hierbas y
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Propuesta pedagdgica — diddctica

. La carga horaria serd de cuatro (4) horas semanales presenciales. La estructura de clases

serd de tipo tedrico-practico.
. Se efectuaran dos viajes de estudios durante la cursada, que tendran caracter obligatorio.

. Se tiene previsto que los alumnos dispongan de material didactico impreso sobre las
diferentes unidades tematicas del programa. Este material serd elaborado por los docentes. La
lectura de este material sera fundamental para adquirir los conocimientos basicos que permitan

cumplir con los objetivos del curso.

Régimen de aprobacion:

Para la promocién como alumno regular con examen final, los requisitos son:
o Asistir al 75 % de las clases tedricas, practicas y tedrico-practicas realizadas.

. Aprobar con 4 (cuatro) puntos, el 100% de los contenidos desarrollados en las clases

programadas, en las dos evaluaciones parciales escritas.

. Cuando el alumno obtenga una calificacién inferior a 4 (cuatro) puntos en una o ambas
evaluaciones parciales, tendra derecho a recuperar, por Unica vez, cada una de ellas, siendo

necesario alcanzar la calificacion de 4 puntos o superior.

. Cuando la asistencia del alumno a las clases realizadas no alcance el 75%, o su
rendimiento fuese calificado inferior a 4 (cuatro) puntos, perderad la regularidad del curso y

debera recursar la asignatura o rendirla en la condicién de alumno libre.
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. Para acreditar la materia, los alumnos deberan aprobar un examen final, escrito, oral o
una combinacion de ambas formas, con 40 puntos sobre 100. Se interrogara sobre la totalidad de

los contenidos tematicos enunciados en el programa de la asignatura, enfatizando su integracién.

Para la promocién como alumno regular sin examen final, los requisitos son:
o Asistir al 75 % de las clases tedricas, practicas y tedrico-practicas realizadas.

o Aprobar con 7 (siete) puntos, el 100% de los contenidos desarrollados en las clases

programadas, en las dos evaluaciones parciales escritas.

. Cuando el alumno obtenga una calificacién inferior a 7 (cuatro) puntos en una o ambas
evaluaciones parciales, tendra derecho a recuperar, por Unica vez, cada una de ellas, siendo

necesario alcanzar la calificaciéon de 7 puntos o superior.

Para la aprobacién bajo la condicién de libres los requisitos son: una evaluaciéon escrita y en caso
de aprobarlo con 4 o mds, pasa a una evaluacion oral similar a la de un alumno regular que

también debe ser aprobada con 4 o mas.

Firma y Aclaracién



