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PROGRAMA REGULAR  

2017 

 

Denominación de la Asignatura: 

Sistemas de Producción Hortícola 

Carrera/s a la/s cual/es pertenece: 

Tecnicatura en producción vegetal intensiva y Licenciatura en ciencias agrarias 

Ciclo lectivo: 2017 

Docente/s:  

Coordinador: IngAgr Ricardo Andreau 

Integrantes: Diana Frezza, Luis Balcaza, Mariana Garbi y Luciano Calvo 

Carga horaria semanal: 

4 horas 

Fundamentación  

La asignatura se dicta en el primer cuatrimestre del tercer año de la LCA y de la TPVI. A 
esta altura los alumnos cuentan con la formación adecuada para encarar el estudio del 
manejo de cultivo de las principales especies hortícolas de la región y el país. Han 
cursado entre otra a Sistemas de Producción Vegetal Intensiva I y II, Botánica, Química 
general aplicada, Fisiología vegetal, Suelos y Sustratos, Climatología Agrícola, Sanidad y 
Protección vegetal, Riego en Cultivos Intensivos  e Instalaciones y maquinaria de cultivos 
intensivos.  

En este curso se dictan las bases que después serán de utilidad para los alumnos que 
cursen Ecofisiología de cultivos hortícolas.  

Este curso es clave al momento de comprender el manejo de las especies hortícolas más 
importantes, clave para el futuro desempeño profesional.  

 

Objetivos: 

a. Área conceptual: Al finalizar el curso, los alumnos serán capaces de: 

• Comprender los contenidos fundamentales de las disciplinas componentes de la 
asignatura Horticultura y sus vinculaciones con el ambiente. 

• Integrar los componentes del sistema productivo hortícola, analizar sus 
interrelaciones y reconocer su importancia en la producción agrícola. 
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• Seleccionar sistemas de producción adecuados a las condiciones existentes. 

• Identificar las causas que originan problemas en los sistemas de producción 
hortícola en función de actividades preventivas y correctivas. 

• Resolver pequeñas investigaciones vinculadas a la Horticultura. 

b. Área  actitudinal: Los alumnos serán capaces de: 

• Reconocer la importancia de la Horticultura en la actualidad. 

• Valorar los avances de la Horticultura para la optimización de la producción 
agrícola. 

• Jerarquizar la problemática de la Horticultura en un contexto conservacionista de 
los recursos naturales y proteccionista del ambiente. 

• Participar en los trabajos de investigación grupal, demostrando aceptación y 
actitud productiva.  

• Jerarquizar la problemática de la producción hortícola en un contexto 
conservacionista de los recursos naturales y proteccionista del ambiente. 

• Considerar la realidad laboral del área rural en su contexto social. 

• Internalizar el concepto de la necesidad de permanente actualización de los 
conceptos que exige el desarrollo profesional de la asignatura. 

• Elegir líneas de investigación grupal, consensuando con los compañeros. 

c. Área  procedimental: Los alumnos serán capaces de: 

• Aplicar metodologías de análisis, estimación y determinación de variables de 
manejo del sistema productivo hortícola. 

• Utilizar instrumental y estructuras adecuadas para la medición, operación y control 
de dichas variables. 

• Resolver situaciones problemáticas surgidas o representativas del campo real. 

 

Contenidos mínimos:  

Planificación y administración de sistemas de producción hortícola. Importancia de la 
Horticultura. Regiones productoras hortícolas de la República Argentina. Tipos de 
explotaciones: cinturones verdes y zonas especializadas. Cultivos protegidos: sistemas 
forzados y semiforzados, control ambiental. Postcosecha. Factores determinantes de la 
calidad. Factores de precosecha, del producto, bióticos y abióticos. Operaciones de 
postcosecha. Conservación. Comercialización. Caracterización del mercado interno. 
Canales de comercialización. Mercado externo. Estudios sobre hortalizas según el órgano 
de consumo, importancia económica y alimenticia; requerimientos edafoclimáticos; 
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ecofisiología; factores abióticos y bióticos limitantes; tecnología de la producción; 
postcosecha según los criterios de sanidad, calidad total y respeto al medio.; 
comercialización.. Análisis de sistemas hortícolas de diversa complejidad: componentes e 
interacciones. 

 

Contenidos temáticos o unidades: 

Unidad Nro. 1: Horticultura Regional Argentina y Mundial 

Objetivos Específicos:  

• Reconocer los problemas relacionados  al sector hortícola nacional, regional y 
mundial. 

• Conocer  el funcionamiento y la importancia de los sistemas hortícolas  en el 
contexto de la economía argentina. 

• Definir las zonas productoras de especies vegetales con interés hortícola. 

• Identificar las relaciones existentes entre la evolución histórica, el volumen  
producido, el área ocupada y las vinculaciones sociales ligadas a la realidad hortícola. 

Contenidos: 

Definición de Horticultura. Relación con otras disciplinas. Importancia del sector en la 
Economía Regional y Nacional. Evolución. Sistemas de producción hortícola: producción 
convencional o tradicional, integrada y ecológica u orgánica. Características, valor 
comparado, población involucrada, tendencias. Ubicación  de las zonas productoras  en 
la Argentina: Factores ecológicos y económicos. Aspectos sociales relacionados con la 
actividad. Generación de empleo. La huerta comunitaria. Horticultura familiar. Rol en la 
sociedad. Mercados importadores y exportadores de productos hortícolas. Destino de los 
productos. Consumo de hortalizas  a nivel nacional e internacional. Comparaciones, 
tendencias y proyecciones. 

 

Unidad Nro. 2: Preparación del suelo e Iniciación de Cultivos Hortícolas 

Objetivos Específicos: 

• Diferenciar  los factores que se relacionan con la sistematización y preparación del 
terreno hortícola. 

• Reconocer las formas de propagación de las especies  botánicas.  

• Definir los diferentes tipos de siembra en función de la especie  y el  sistema 
productivo. 

• Recocer los sustratos utilizados en Horticultura. 
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Contenidos: 

Clasificación de las especies hortícolas en función de la morfología y del manejo 
agronómico (por el órgano de cosecha, composición química, valor nutritivo, etc). Formas 
de propagación de origen sexual y asexual. Definición  y conceptos de cama de siembra. 
Pasos a seguir en la preparación del suelo (nivelación, sistematización, enmiendas). 
Definición y características de los diferentes tipos de siembra: asiento, voleo, en líneas, a 
chorrillo, a golpe y de precisión. Clasificación de los almácigos. Diferentes formas de 
iniciar  un almácigo. Características de una Plantinera. Objetivos. Manejo adecuado en la 
etapa inicial de los plantines hortícolas. Sustratos  utilizados en horticultura. Propiedades 
físico-químicas. Características. Distintos tipos de materiales  según su origen (orgánico e 
inorgánico). 

Unidad Nro. 3: Cultivos Protegidos  

Objetivos Específicos: 

• Conocer y diferenciar  los distintos tipos de protecciones utilizadas en la 
producción hortícola. 

• Definir las pautas de manejo del sistema clima- suelo-planta  en cultivos 
protegidos. 

• Diferenciar y evaluar tecnologías que permitan manejar  la climatización de la 
protección. 

Contenidos: 

Concepto de  cultivo protegido. Objetivos de este sistema. Tipos de protecciones  usadas 
en Horticultura. Características  y posibilidades  de aplicación. Invernadero: Factores 
físicos relacionados  con el clima del invernadero: radiación solar y transformación del 
calor. Relación ambiente exterior clima del invernadero: Temperatura del aire. Humedad 
del aire. Temperatura del suelo. Contenido de dióxido de carbono. Tipos de 
Invernaderos. Modificación del clima del invernadero: Climatización en períodos fríos y  
cálidos.  

Unidad Nro. 4: Horticultura Ecológica 

Objetivos Específicos: 

• Conocer  las teorías que sustentan la actividad hortícola ecológica. 

• Identificar técnicas más apropiadas al sistema. 

• Caracterizar al producto orgánico. 

• Interpretar y comparar  normativas y reglamentaciones en Argentina y en el 
Mundo. 

Contenidos:  
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Antecedentes. Distintas corrientes y definiciones. Principios básicos  de la agricultura 
ecológica: Teorías de la Trofobiosis y de la Biodiversidad. Técnicas usadas en el manejo 
ecológico del suelo. Manejo de la vegetación espontanea. Abonos orgánicos. Coberturas 
del suelo. Manejo de las adversidades bióticas. Comercialización: Envasado y etiquetado 
diferencial. Certificación del proceso. Canales de distribución. Reglamentaciones vigentes 
en la República Argentina y a nivel internacional. 

Unidad Nro. 5. Cultivo y Manejo de la cebolla 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores. Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Cultivares. Objetivos del mejoramiento 
genético. 

3. Fisiología del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen en el crecimiento y 
desarrollo. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el destino de la producción. Mercado fresco o 
industria. Formas de propagación. Preparación del suelo. Plantación: marco y densidad. 
Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Técnicas. 

Unidad Nro. 6. Cultivo y Manejo de la Frutilla 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiología del crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos 
climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el destino de la producción. Formas de propagación 
y tipos de plantas (verde, fresca y frigo). Preparación del suelo. Plantación: marco  y 
densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 
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Unidad Nº. 7. Cultivo y Manejo del Apio 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiologia del  crecimiento y desarrollo: Germinación, Floración prematura 
(Bolting):causas y consecuencias . Factores que influyen. Requerimientos climáticos, 
hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el sistema de producción. Preparación del suelo. 
Iniciación del cultivo. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos 
productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

Unidad Nº. 8: Cultivo y Manejo del Tomate 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 
Multiplicación. 

3. Fisiologia del  crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que 
influyen. Fisiología de la floración. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y 
nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el tipo de producto. Preparación del suelo. 
Iniciación del cultivo. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos 
productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

Unidad Nro. 9: Cultivo y Manejo de la Lechuga  
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Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiologia del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Floración prematura 
(Bolting). Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. Plantación: marco y densidad. 
Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

Unidad Nro. 10: Cultivo y Manejo de las Cucurbitáceas (Zapallo- Melón y Pepino)  

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación. 

3. Fisiologia del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos 
climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Preparación del suelo. Iniciación del cultivo. Distintas técnicas  y su relación 
con el producto. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

 

Unidad Nro. 11: Cultivo y Manejo de la Papa.  

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 
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2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicación: Problemática 
de la producción de “papa semilla”. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo de la planta: Tuberización. Factores que 
influyen. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Formas de iniciación. Preparación del suelo. Plantación: marco y densidad. 
Tecnología del cultivo. Labores culturales.  

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Proceso de curado. Acondicionamiento y conservación. 
Concepto de calidad y principales defectos. 

Unidad Nro. 12: Cultivo y Manejo del Pimiento 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Tipos de crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 
Multiplicación. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Fases vegetativa y reproductiva. Factores que 
influyen. Fisiología de la floración. Requerimientos climáticos, hídricos, edáficos y 
nutricionales. 

4. Cultivo: Técnicas y su relación con el tipo de producto. Preparación del suelo. 
Iniciación del cultivo. Plantación: marco y densidad. Labores culturales. Planteos 
productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

Unidad Nº 13: Cultivo y Manejo de las Crucíferas (Brócoli y Repollo) 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores .Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 
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3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos 
climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Distintas técnicas  y su relación con el producto. Iniciación. Preparación del 
suelo. Siembra: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

Unidad Nº 14: Cultivo y Manejo de Quenopodiáceas (Acelga, espinaca, remolacha) 

Contenidos:  

1. Mercados y Comercio Internacional: Países productores. Exportación e importación. 
Producción Nacional: Zonas de cultivo y calendario de oferta. Consumo. Usos. Valor 
nutritivo. 

2. Material vegetal: Características botánicas. Criterios de clasificación del germoplasma 
comercial. Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. 

3. Fisiología del  crecimiento y desarrollo: Factores que influyen. Requerimientos 
climáticos, hídricos, edáficos y nutricionales. 

4. Cultivo: Distintas técnicas  y su relación con el producto. Iniciación. Preparación del 
suelo. Siembra: marco y densidad. Labores culturales. Planteos productivos. 

5. Principales adversidades bióticas y abióticas: Pautas de manejo y/o control. 

6. Cosecha y Post-cosecha: Acondicionamiento y conservación. Concepto de calidad y 
principales defectos. 

 

Bibliografía: 

Bibliografía Obligatoria: 

Guías de trabajo teórico practico redactadas por el personal docente. 

Bibliografía de consulta general 

1) Acosta, A.; Gaviola, J. 1989. Cebolla. Manual de producción de semillas 
hortícolas. EEA La Consulta, INTA, Argentina. 

2) Agrios, G. 1988. PlantPathology. 3. Ed. Academic Press. London. England 

3) Alpi, A.; Tognoni, F. 1987. Cultivo en invernadero. Ed. Mundi-Prensa, Madrid, 
España. 
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4) Alvarez, C.R. 1998. Fertilización de cultivos hortícolas. En R.S. Lavado. “Fertilidad 
y uso de Fertilizantes”. Vol. 7: 19-40, FAUBA, Argentina. 

5) Andrews, K.L. & J.R. Quezada. 1989. Manejo Integrado de Plagas insectiles en la 
Agricultura. Ed. Esc. Agríc. Panamerícana El Zamorano. Honduras. 

6) Argerich, C.; Gaviola, J.C. 1995. Tomate: Manual de la producción de semillas 
hortícolas. EEA La Consulta, INTA, Argentina. 

7) Asociación Argentina de Horticultura.1992.Argentina Fruti-hortícola ’92.266 pág. 

8) Atherton, J.; Rudich, J. 1986. The tomato crop. Ed. Chapman and Hall Ltd. London, 
England - New York, USA. 

9) Basset, M. 1986. Breeding Vegetable Crops. AVI Publishing Co., USA. 

10) Benencia, Roberto et al. 1997. Área hortícola Bonaerense .cambios  en la 
producción y su incidencia en los actores sociales. Editorial La Colmena. 279 pág. 

11) Blancard, D. 1991. Enfermedades del tomate. INRA - Patología Vegetal. Ed. 
Mundi-Prensa, Madrid, España. 

12) Brewster, J.L. 1994. Onions and Other vegetable Alliums. Horticulture Research 
International. Wellesbourne, UK. 

13) Burba, J. 1989. I/II Curso Taller sobre producción, comercialización e 
industrialización de ajo. EEA La Consulta, INTA, Argentina. 

14) Burba, J. 1993. Ajo: Manual de producción de semillas hortícolas. EEA La 
Consulta, INTA, Argentina. 

15) Burba, J. 1993. III Curso Taller sobre producción, comercialización e 
industrialización de ajo. EEA La Consulta, INTA, Argentina. 

16) Centre TechniqueInterprofessionnel des fruits et legumes (Ctifl) .1982. Laitues de 
serre.148 pág. 

17) Centro Internacional de la Papa. CIP 1989. Informe Anual Mejoramiento de la 
papa y la batata en el Mundo Lima. Perú. 197 pág. 

18) Centro Regional Santa Fe AER San Javier. INTA. 1995. Manejo de la empresa 
fruti-hortícola. Resumen de Jornadas .9 al 11 de Agosto de 1995. 

19) Chambre d´ Agriculture de l` isere.1993. Les Laitues. ISSN 1243-4744. 

20) Chaves, Eliseo, L. Echeverría & M. Torres. 1995. Clave para determinar géneros de 
nematodes del suelo de la República Argentina. Fac. Ciencias Agrarias. UNMar del Plata, 
Argentina. 

21) Chiesa, A.; Kugler, M.; Sackmann Sala, C. 1991. Análisis de ingresos de hortalizas 
al Mercado Central de Buenos Aires. CIFA, UBA, Argentina. 



 

11 

 

22) Chiesa, A.; Quiroga, D. 1992. Abastecimiento hortícola del Mercado Central de 
Buenos Aires. CIFA, UBA, Argentina. 

23) Ctifl. 1992 4 eme Gamme. 55 pág. 

24) Ctifl. 1992. La Carotte. Tome I y II. 227 pág. 

25) Ctifl. 1993 Le Poireau .Guide Pratique. 180 pág. 

26) Ctifl. 1993. Le Chou-fleur. 227 pág. 

27) Ctifl. 1995. Maîtrise de la conduiteclimatique .Tomate sousserre et abri. 127 pág. 

28) Ctifl. 1995. Maîtrisede lirrigation fertilizante. Tomate sous serreetabris. 127 pág. 

29) Ctifl. 1995. Maîtrise de la protectionsanitaire .tomate sousserre et abri. 127 pág. 

30) Ctifl.1989. QualiteCarottePrimeur. 

31) Ctifl.1991 Le conditionnement  de la salade  en regions Provena, Languedoc, 
Rousillon. 29 pág. 

32) Ctifl.1992. Aubergine. Poiuron et Courgette. Practiques Culturales. 

33) Ctifl.1994. Le froidanstade de gros en fruit et legumes frais.69 pág. 

34) Davidson, R.H. y W. F. Lyon. 1992. Plagas de insectos agrícolas y del jardín. Ed. 
Limusa. México.  

35) De Chiazza, E.; Vallejo, H. 1984. La mecanización hortícola en la República 
Argentina. CIFA, UBA, Argentina. 

36) Dent, D. 1995. Integrated Pest Management. Uníversity of Wales, Cardiff.   

37) Departamento de Sanidad Vegetal. 1999. Ayudas didácticas de Biología de 
plagas, enfermedades y malezas. FAUBA, Argentina. 

38) Deuber, R. 1997. Ciencia das Plantas Infestantes: Manejo. Vol. 2. Campinhas, 
Brasil. 

39)  Diez, J.A.; R. Caballero; A. Bustos; R. Román; M.C. Cartagena y A. Vallejo. 1996. 
Control of nitrate pollution by application of controlled release fertilizer, compost and 
optimized irrigation system. FertilizerResearch 43: 191-195, TheNetherlands. 

40) EEA La Consulta, INTA. 1994. Jornadas de actualización sobre el cultivo de la 
cebolla. Argentina. 

41) EEA San Pedro, INTA. 1983. El cultivo de batata.. Argentina. 

42) Evans, L.T. 1983. Fisiología de los cultivos. Ed. Hemisferio Sur, Buenos Aires, 
Argentina. 
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43) Facultad de Agronomía, Cátedra de Horticultura - EEA San Pedro, INTA. 1993. 
Primer Curso Internacional: Tecnología de Cultivos Protegidos, Buenos Aires, Argentina. 

44) Fernández Lozano, J.; Felpeto, C. 1998. Zapallos y zapallitos (Curcubitaspp.): 
descripción del género y su cultivo en la Argentina. CIFA, UBA, Argentina. 

45) Fernández Valiella, M. V. 1979. Introducción a la Fitopatología. Vol. I, II, III, IV. 
3a. Ed. Buenos Aires, Argentina.. 

46) Folquer, F. 1976. El tomate. Ed. Hemisferio Sur, Buenos Aires, Argentina.  
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Propuesta Pedagógico-Didáctica: 

• La carga horaria será de cuatro (4) horas semanales presenciales. La estructura de 
clases será de tipo teórico-práctico. 

• Se efectuarán dos viajes de estudios durante la cursada, que tendrán carácter 
obligatorio. 

• Se tiene previsto que los alumnos dispongan de material didáctico impreso sobre 
las diferentes unidades temáticas del programa. Este material será elaborado por los 
docentes. La lectura de este material será fundamental para adquirir los conocimientos 
básicos que permitan cumplir con los objetivos del curso. 

 

Régimen de aprobación: 
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1. Las clases se desarrollarán basándose en la lectura del material impreso, más el 
que aporten los estudiantes, se evaluará la participación de los estudiantes durante el 
desarrollo de la clase. 

2. La asignatura se puede aprobar o promocionar. 

2. a Para aprobar es necesario: 

- La aprobación de dos exámenes parciales con una nota igual o mayor a 4 (cuatro). 

- Los estudiantes que obtuvieran en los parciales una nota inferior a 4 (cuatro) 
deberán recuperarlo para regularizar el curso. 

- La aprobación de trabajos grupales y/o individuales a definir por el docente a 
cargo, con nota igual o superior a 4 (cuatro). 

- Deberán rendir un examen final integrador de la asignatura. 

2. b Los requisitos para promocionar el curso comprende: 

- La aprobación de dos exámenes parciales con una calificación igual o superior a 7 
(siete) de promedio entre las dos instancias, sean parciales o recuperatorios; debiendo 
tener una nota igual o superior a 6(seis)en cada examen o su recuperatorio. 

- La aprobación de trabajos grupales y/o individuales a definir por el docente a 
cargo, con nota igual o superior a 7 (siete). 

3. Los alumnos con nota inferior a 4 (cuatro) en ambos parciales, y sus respectivos 
recuperatorios, quedarán en condición de libre.  

 

 


